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or primera vez me dirijo a vo-
sotfros, tfanto como vecino,
como Presidente de esta Aso-
ciacion Sociocultural, de la
gue como sanantoniero me
enorgullezco en pertenecer. Me llena de sa-
tisfaccion el poderlo hacer en este nUmero
3 de nuesira recuperada publicaciéon, con
la confianza de que los nUmeros siguientes,
nos sucedan en breve espacio de tiempo.

Llenos de entusiasmo y esperando

corresponder a la confianza que los socios
han depositado en esta junta directiva, nos disponemos a seguir el camino ya iniciado por anteriores directi-

vos, alos que les agradecemos el frabajo y esfuerzo que han realizado con mds dificultades que apoyos, v el
optimismo de que nos esperan tiempos de maés colaboracion institucional y vecinal.

La finalidad de esta revista, seguird siendo el acercamos y comunicarnos con nuesiros paisanos y
mantener vivas las ilusiones, inquietudes y ambiciones de nuestra poblacion, que darlas a conocer, es el
primer paso para poderlas llevar a cabo. Asi como servir de boletin informativo de la Alcaldia y de fodas y
cada una de las Asociaciones, econdmicas, culturales, deportivas y recreativas de San Antonio. Sociedades
que con su esfuerzo y la dedicacion de sus dirigentes, suplen la carencia de iniciativas que nos aportaria un

Ayuntamiento propio, y son y han sido, motor y punto de encuentro para el desarrollo de nuestro pueblo y las
relaciones vecinales.

No sdlo las agrupaciones, con cuya colaboracion contamos para la redaccion de esta revista, si no,
cualquier sanantoniero o amigo que tenga algun proyecto, escrito, evento, poema o fotografia que editar,
$epa que sera bien recibido para seguir completando estas pdginas, que esperamos sean del inferés, agrado
o entretenimiento de nuestros lectores, que confiamos la lean con el espiritu constructivo con el que la vamos
a difundiry no se ofendan por ningun tipo de comentario que creemos serdn de un plural punto de vista.

Esperamos que el paso del tiempo, siga viendo este folleto con la ilusién con que hoy se edita, de ser
cronista y vibero de ideqs e ilusiones, garante cultural de nuestro pueblo, un espacio de unién donde caben
todos, donde hagamos gala de una diversidad rica y pinforesca y seamos capaces de interesar a todos,

desde los incansables jovenes a los apacibles ancianos, los que han nacido aqui y los que han venido de
otros lugares.

Contando con vuestra buena disposicion, nos atrevemos a pediros la colaboracion moral y econdmi-
ca que tanfo necesitamos y os rogamos rellenéis la hoja de suscripcion que ajuntamos.

Un saludo

Jose. Manuel Navarro Gonzilez

PAGING 1



G L i

BOLETIN INFORMATIVO ASTCIACION STLITCULTURAL “EL glivta”

ALCALDIA DE SAN ANTONIO

Desde esta pagina queremos informar a los vecinos de San Antonio de todos los proyectos mds impor-
tantes llevados a cabo durante estos 4 anos.

D i n
e Plaza de la Iglesia
» Teatro Garcia Berlanga

e Asfaltado de diferentes calles y
aceras

» Reparacion de camino Fuente del
Mono

+ Asfaltado de 10 km. de pista agri-
cola

o Apertura calle de los Garcia

» Diferentes puntfos de luz

* Colocacion papeleras, bancos,
juegos infantiles

o Locales cedidos a las distintas aso-
ciaciones

o Subvenciones a las distintas asociaciones

« Conservar la fradiciéon de la Hoguera de San Antonio Abad, ofreciendo una cena popular para
todo el pueblo.
. Pedn de limpieza
» Reparacién pasarela de acceso al cerro
 Terminacién segundo framo calle Luis Dicenta

Y4

I i i j i
s Plaza parte trasera de la Iglesia
o Terminacién vivienda del apeadero de la estacion

versi i 12007:
« 90.000 € destinados integramente a la reparacion de calles y aceras

Con todos estos proyectos hemos querido que nuestro pueblo mejorara en servicios, calidad de vida
ofreciendo al ciudadano un aspecto mds atractivo.

Queremos agradecer a todas aquellas personas que desinteresadamente han colaborado con noso-
tros, destacando enfre ellas la Asociacién de Amas de Casa, Amigas de la MUsica y Asociacion Cultural
El Olmo.

NOTA: Estamos a vuestra disposicion los jueves de 7'30h.a9'30 h., enlas nuevas instalaciones, situadas
en calle Luis Dicenta, 28. Tel. de contacto: 96 232 02 68

Un saludo de vuestro Alcalde y su Corporacion.

Fdo.: Julién Ramirez Ramirez
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ASOCIACION AMAS DE CASA TYRIUS - SAN ANTONIO

Fue fundada el 27 de Mayo de 1992. Su primera presidenta fue ISABEL CANO y por dimision de la
misma el 3 de Julio de 1992, fue elegida PILAR SANCHEZ HABA, siendo sustituida mediante elecciones el
16 de Diciembre de 1998 por ANA MARTINEZ EXPOSITO, su presidenta actual.

Efectuan muchas y diversas actividades tales como manualidades (vidrieras, ceramicas) dibujo
Yy pintura, vigjes culturales, conferencias, Cursos, efc.

C . . e . .
olaboran con la Alcaldia de San Antonio, Comisién de Fiestas, Asociacion El Olmo, etc.

’Es’ro constituida por casi 300 socias y desde estas paginas se les hace un llamamiento a las que
fodaviano lo son, para que se integren con nosotras y contribuir en la medida de nuestras posibilida-
des al engrandecimiento en cantidad y calidad de nuestro pueblo.

Su sede estd situada en la calle Luis Dicenta, s/n., en un local cedido por la Alcaldia de San
Antonio.

Ana Martinez Exposito
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"EL PROGRESO" COOP. V. SAN ANTONIO

Conmds de 50 anos de historia, la Coo-
perativa "EL PROGRESO" ha sido ejemplar en
su gestion, administracion y colaboracién de
sus socios, para su perfecto funcionamiento
hasta hoy dia, actualizando sus instalaciones
a las nuevas tecnologias con el objetivo de
conseguir la méxima calidad en sus produc-
tos en beneficio de todos sus socios.

Las vifias de esta zona de produccion,
crecen en un clima continental muy
influenciado porla altitud. Las precipitaciones
no suelen sobrepasar los 450 litros por metro
cuadrado. Los inviernos son largos v frios, los
veranos cortos y con temperaturas extremas.
Las primaveras se caracterizan por sus tipicas
heladas (principal enemigo de la vid).
La mayoria del viiedo de esta Deno-
minacion de Origen corresponde a la variedad Bobal, uva tinta de racimo pequeno, compacto y uniforme varie-
dad Unica para la elaboracién de vinos tintos de doble pasta.
También los rosados de esta zona de produccién han alcanzado una merecida fama en los paladares mdas
exigentes. '
La Cooperativa de Viticultores "El Progreso” tiene como objetivo consegurr la maxima calidad en sus vinos,
por lo que hace cuatro afos elabord unas Normativas de Regimen Infenor'en. las que se |pcluyeron normas de
campo tales como la regulacién de la posa, eliminacion de uveros y re§mc<:|ones. en ?[, rnego de las vifias. Asf
mismo, inicié un escrito control de calidad en la recepcién de la uva mediante la utiizacion de un analizador de
mostos, que junto con las nuevas inversiones realizadas en la bodega, hacen que ésta sea una cooperativa
moderna y competitiva.
LOS VINE
La superficie aproximada de vifiedos es de 2.000 hectdreas de las que el 93% corresponden a la variedad
Bobal, el 3% Tempranillo y el 1% Garnacha.
Ultimamente se han ido incorporando variedades como el Cabermnet Saubignon, Merlot y Syrah,
Situados en un terreno casi completamente llano (de ahi el sobrgqombre de"'Lo Vega'), apréximadamente
a unos 750 metros de alfitud (nivel del mar), tienen como estruc’rurqc;lon predominante la formacion "en vaso",
aunque los Ultimos afios se estd restructurando el vifiedo con formacion en espaldera.
BODEGA .
Con una superficie total de 10.000 metros cuadrados la Bodega estd formada por las siguientes instalaciones:
RECEPCION DE UVA: .
o Multianalizador "FOSS" para la determinacion de la cohdoq d<_3 la uva el .cucl analiza los indices de
maduracién, los componentes fisico-quimicos de la uvay Ios.lnd[ces glg calidad mostrando valores de
grado alcohdlico, intensidad de color, podredumbre gris, acidez voldfil, ph, potasio, etc..., todo ello a
través del pincho hidrdulico con sinfin de absorcion, extensible y giratorio.
» 3 Tolbas de descarga (o descargaderos) para la seleccion de las uvas.
» Depositos autovaciantes automaticos con programadores.
* Depositos de camisas para la fermentacion controlada.
° Depdsitos de almacenamiento.

CAPACIDAD DE LA BODEGA:
* 200 Depésitos de cemento revestido con Epoxi, con una capacidad de 37.000 litros cada uno.

* 38 Depdsitos de acero inoxidable con camisas de refrigeracion con capacidad de 100.000 litros cada
uno.

° 3 Depositos de 1.000.000 de litros cada uno.
La bodega posee una capacidad aproximada de 14.000.000 de litros.
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VENDIMIA 2006

La campana de uva 2006/07 se han recolectado 10.500.000 kg. de uva, de los cuales el 90% son de la
variedad Bobal. Un 7% aproximado de la variedad Tempranillo o Cencibel y el 3% restantes se reparten entre
Garnacha, Merlot, Cabernet Saubignon y Syrah.

VARIEDAD BOBAL

Se han elaborado el 50% son rosados jovenes afrutados y alguna partida para hacer tintos directos jovenes
y afrutados y el resto denominado tinto doble pasta.

VARIEDAD TEMPRANILLO
Se han elaborado rosados de fermentacion controlado v tintos directos.
VARIEDAD CABERNET, MERLOT Y SYRAH

Se han elaborado fintos directos, y ofros destinados a la crianza por su alta graduacion alcohdlica y con-
cenfracion de polifenoles.

LA CALIDAD DE LA UVA
Ha sido excelente debido a la climatologia, escased de lluvias en el verano y altas temperaturas.

La uva ha enfrado en bodega completamente sana. Por lo que se deduce que el estado sanitario y el
estado fenolito han sido excelentes.

LOS VINOS.- RESULTANTES DE ESTA CAMPANA 2006/2007
LOS ROSADOS
Son equilibrados, con aromas muy afrutados y con una graduacién de 12% y 13%.
LOS TINTOS DIRECTOS DE BOBAL
Son muy agradables. Con una graduaciéon de 12'5%.
LOS TINTOS DOBLE PASTA
Son vinos con intensidad de color y con una graduacién 11'5-12%.
LOS TINTOS VARIETALES
Son aromdticos, amables y con una graduacién de 13'5-14'5%.
NUESTROS VINOS

Las variedades de vinos que elaborados son rosados, tintos (varietales), tinfos de bobal directos y tinfos
doble pasta.

ROSADOS:

Elaborados mediante fermentacion controlada. Son vinos joévenes y afrutados.

La produccion aproximada es de 40.000 hl. con una graduacion media entre 12° - 13°.
TINTOS(VARIETALES):

Son elaborados con uvas de distintas variedades.

VARIEDAD CENCIBEL:

Con esta variedad elaboramos tintos jovenes y rosados fermentacién controlada.
La produccién apréximada es de 7.000 hl. con una graduacion media de 12'5°,
MERLOT:

Esfa uva estd dedicada especialmente @ las crianzas.

La produccién es de 500 hl. con gratfitud de 14°-15°,

CABERNET SAUBIGNON:

Tintos jovenes y de crianza.

Produccién aproximada de 750 hl. con graduacién alcohdlica de 13'5° - 14°,
SYRAH:

También es utilizada para tintos jovenes y crianza.

Produccion: 500 hl. Graduacion media 13'5° - 14°.

TINTOS DE BOBAL DIRECTOS:

La variedad Bobal es la mds predominante en la zona ya que es una variedad autdctona de Levante.

Ocupa casi el 90% de los vifiedos y es utilizada para fintos directos (dado su altaintensidad de colorante) y
jovenes afrutados.

TINTOS DOBLE PASTA:
Produccion aproximada de 40.000 hl. con graduacion entre 11° - 12°.
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